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ÄÉÁÂÁÓÔÅ ÁÕÔÏ ÔÏ ÅÃ×ÅÉÑÉÄÉÏ ÏÄÇÃÉÙÍ ÐÑÏÓÅÊÔÉÊÁ ÊÁÉ ÐËÇÑÙÓ ÐÑÉÍ 
×ÑÇÓÉÌÏÐÏÉÇÓÅÔÅ ÔÇ ÓÕÓÊÅÕÇ ÓÁÓ ÊÁÉ ÖÕËÁÎÔÅ ÔÏ ÓÅ ÅÕÊÏËÁ 

ÐÑÏÓÂÁÓÉÌÏ ÌÅÑÏÓ ÃÉÁ ÍÁ ÔÏ ÓÕÌÂÏÕËÅÕÅÓÔÅ ÏÔÁÍ ×ÑÅÉÁÆÅÔÁÉ.

ÔÏ ÐÁÑÏÍ ÅÃ×ÅÉÑÉÄÉÏ Å×ÅÉ ÓÕÍÔÁ×ÈÅÉ ÃÉÁ ÍÁ ×ÑÇÓÉÌÏÐÏÉÅÉÔÁÉ ÃÉÁ 
ÐÅÑÉÓÓÏÔÅÑÁ ÁÐÏ ÅÍÁ ÌÏÍÔÅËÁ. Ç ÓÕÓÊÅÕÇ ÓÁÓ ÅÍÄÅ×ÅÔÁÉ ÍÁ ÌÇ 
ÄÉÁÈÅÔÅÉ ÏÑÉÓÌÅÍÅÓ ÁÐÏ ÔÉÓ ÄÕÍÁÔÏÔÇÔÅÓ ÐÏÕ ÅÎÇÃÏÕÍÔÁÉ ÓÔÏ 
ÐÁÑÏÍ ÅÃ×ÅÉÑÉÄÉÏ. ÐÑÏÓÅÎÔÅ ÔÉÓ ÅÊÖÑÁÓÅÉÓ ÐÏÕ Å×ÏÕÍ ÁÑÉÈÌÏÕÓ 
ÅÍÙ ÄÉÁÂÁÆÅÔÅ ÔÏ ÐÁÑÏÍ ÅÃ×ÅÉÑÉÄÉÏ ÏÄÇÃÉÙÍ.
ÃåíéêÝò ðñïåéäïðïéÞóåéò áóöáëåßáò:

Ç óõóêåõÞ áõôÞ ìðïñåß íá ÷ñçóéìïðïéçèåß áðü ðáéäéÜ 
áðü 8 åôþí êáé Üíù êáé áðü Üôïìá ìå ìåéùìÝíåò 
óùìáôéêÝò, áéóèçôçñéáêÝò Þ ðíåõìáôéêÝò éêáíüôçôåò Þ 
ìå Ýëëåéøç åìðåéñßáò êáé ãíþóçò, áí ôïõò Ý÷åé äïèåß 
åðéôÞñçóç Þ åêðáßäåõóç ó÷åôéêÜ ìå ôç ÷ñÞóç ôçò 
óõóêåõÞò ìå áóöáëÞ ôñüðï êáé êáôáíïïýí ôïõò 
åíå÷üìåíïõò êéíäýíïõò. Ôá ðáéäéÜ äåí èá ðñÝðåé íá 
ðáßæïõí ìå ôç óõóêåõÞ. Ï êáèáñéóìüò êáé ç 
óõíôÞñçóç áðü ôï ÷ñÞóôç äåí èá ðñÝðåé íá ãßíåôáé 
áðü ðáéäéÜ ÷ùñßò åðßâëåøç. 
ÐÑÏÅÉÄÏÐÏÉÇÓÇ: Ç óõóêåõÞ êáé ôá ðñïóðåëÜóéìá 
ìÝñç ôçò áðïêôïýí õøçëÞ èåñìïêñáóßá êáôÜ ôç 
÷ñÞóç. Èá ðñÝðåé íá ðñïóÝ÷åôå éäéáßôåñá íá ìçí 
áããßæåôå ôéò áíôéóôÜóåéò èÝñìáíóçò. ÐñÝðåé íá êñáôÜôå 
ìáêñéÜ ôá ðáéäéÜ êÜôù ôùí 8 åôþí åêôüò áí âñßóêïíôáé 
õðü óõíå÷Þ åðßâëåøç.
ÐÑÏÅÉÄÏÐÏÉÇÓÇ: Ç óõóêåõÞ êáé ôá ðñïóðåëÜóéìá 
ìÝñç ôçò áðïêôïýí õøçëÞ èåñìïêñáóßá êáôÜ ôç 
÷ñÞóç. Èá ðñÝðåé íá ðñïóÝ÷åôå éäéáßôåñá íá ìçí 
áããßæåôå ôéò áíôéóôÜóåéò èÝñìáíóçò. ÐñÝðåé íá êñáôÜôå 
ìáêñéÜ ôá ðáéäéÜ êÜôù ôùí 8 åôþí åêôüò áí âñßóêïíôáé 
õðü óõíå÷Þ åðßâëåøç.

 2. ÐÑÏÅÉÄÏÐÏÉÇÓÅÉÓ ÁÓÖÁËÅÉÁÓ



ÐÑÏÅÉÄÏÐÏÉÇÓÇ: Ôï ìáãåßñåìá ìå ëßðïò Þ ëÜäé óå 
ðëÜêá åóôéþí ÷ùñßò åðéôÞñçóç ìðïñåß íá åßíáé 
åðéêßíäõíï êáé íá áðïôåëÝóåé áéôßá ðõñêáãéÜò. ÐÏÔÅ 
ìçí åðé÷åéñÞóåôå íá óâÞóåôå ìéá öùôéÜ ìå íåñü, áëëÜ 
áðåíåñãïðïéÞóôå ôç óõóêåõÞ êáé êáôüðéí êáëýøôå ôç 
öëüãá, ð.÷. ìå Ýíá êÜëõììá Þ ìå ðõñßìá÷ç êïõâÝñôá. 
ÐÑÏÅÉÄÏÐÏÉÇÓÇ: Êßíäõíïò ðõñêáãéÜò: ìçí 
áðïèçêåýåôå åßäç ðÜíù óôéò åðéöÜíåéåò ìáãåéñÝìáôïò. 
ÐÑÏÅÉÄÏÐÏÉÇÓÇ: Áí åìöáíéóôåß ñùãìÞ óôçí 
åðéöÜíåéá, áðåíåñãïðïéÞóôå ôç óõóêåõÞ ãéá íá 
áðïöýãåôå ôï åíäå÷üìåíï ôçò çëåêôñïðëçîßáò. 
Ãéá ðëÜêåò åóôéþí ðïõ ðåñéëáìâÜíïõí êÜëõììá, 
ïðïéïäÞðïôå õëéêü ðïõ ÷ýíåôáé ðñÝðåé íá áöáéñåßôáé 
áðü ôï êÜëõììá ðñéí ôï áíïßîåôå. Åðßóçò, ðñÝðåé íá 
áöÞíåôå íá êñõþóåé ç åðéöÜíåéá ôçò ðëÜêáò åóôéþí 
ðñéí êëåßóåôå ôï êÜëõììá. 
Ç óõóêåõÞ äåí ðñïïñßæåôáé ãéá ÷åéñéóìü ìÝóù 
åîùôåñéêïý ÷ñïíïäéáêüðôç Þ ÷ùñéóôïý óõóôÞìáôïò 
ôçëå÷åéñéóìïý.  
Ãéá íá áðïôñÝøåôå áíáôñïðÞ ôçò óõóêåõÞò, ðñÝðåé íá 
åãêáôáóôáèïýí ôá óôçñßãìáôá óôáèåñïðïßçóçò. 
Ç óõóêåõÞ èåñìáßíåôáé ðïëý êáôÜ ôç ÷ñÞóç ôçò. Èá 
ðñÝðåé íá ðñïóÝ÷åôå éäéáßôåñá íá ìçí áããßæåôå ôéò 
áíôéóôÜóåéò ìÝóá óôï öïýñíï.  
ÊáôÜ ôç ÷ñÞóç, ïé ëáâÝò ðïõ ÷ñçóéìïðïéïýíôáé ãéá 
óýíôïìï ÷ñüíï óôçí êáíïíéêÞ ÷ñÞóç ìðïñåß íá 
áðïêôÞóïõí õøçëÞ èåñìïêñáóßá. 
Ìç ÷ñçóéìïðïéåßôå óêëçñÜ êáèáñéóôéêÜ ðïõ ÷áñÜæïõí 
Þ áé÷ìçñÝò ìåôáëëéêÝò îýóôñåò ãéá íá êáèáñßóåôå ôï 
ôæÜìé ôçò ðüñôáò ôïõ öïýñíïõ êáé Üëëåò åðéöÜíåéåò, 



ãéáôß ìðïñïýí íá ÷áñÜîïõí ôçí åðéöÜíåéá, ðñÜãìá 
ðïõ ìðïñåß íá ðñïêáëÝóåé èñáýóç ôïõ ôæáìéïý Þ 
æçìéÜ óôçí åðéöÜíåéá. 
Ìç ÷ñçóéìïðïéåßôå áôìïêáèáñéóôÝò ãéá ôïí êáèáñéóìü 
ôçò óõóêåõÞò. 
ÐÑÏÅÉÄÏÐÏÉÇÓÇ: Âåâáéùèåßôå üôé ç óõóêåõÞ Ý÷åé 
áðåíåñãïðïéçèåß ðñéí áíôéêáôáóôÞóåôå ôç ëÜìðá, ãéá 
íá áðïöýãåôå ôçí ðéèáíüôçôá çëåêôñïðëçîßáò.  
ÐÑÏÓÏ×Ç: ÏñéóìÝíá ðñïóðåëÜóéìá ôìÞìáôá ôçò 
óõóêåõÞò ìðïñåß íá Ý÷ïõí õøçëÞ èåñìïêñáóßá êáôÜ 
ôï ìáãåßñåìá Þ ôï øÞóéìï óôï ãêñéë. ÊñáôÜôå ìáêñéÜ 
ôá ìéêñÜ ðáéäéÜ. 
Ç óõóêåõÞ óáò Ý÷åé ðáñá÷èåß óå óõììüñöùóç ìå üëá ôá åöáñìüóéìá ôïðéêÜ êáé 
äéåèíÞ ðñüôõðá êáé êáíïíéóìïýò.
Ïé åñãáóßåò óõíôÞñçóçò êáé åðéóêåõþí ðñÝðåé íá ãßíïíôáé ìüíï áðü 
åîïõóéïäïôçìÝíïõò ôå÷íéêïýò óÝñâéò. Åñãáóßåò åãêáôÜóôáóçò êáé åðéóêåõþí ðïõ 
åêôåëïýíôáé áðü ìç åîïõóéïäïôçìÝíïõò ôå÷íéêïýò ìðïñåß íá óáò åêèÝóïõí óå 
êéíäýíïõò. Åßíáé åðéêßíäõíï íá áëëÜîåôå Þ íá ôñïðïðïéÞóåôå ôéò ðñïäéáãñáöÝò 
ôçò óõóêåõÞò ìå ïðïéïäÞðïôå ôñüðï.
Ðñéí ôçí åãêáôÜóôáóç âåâáéùèåßôå üôé óõìöùíïýí ïé ôïðéêÝò óõíèÞêåò äéáíïìÞò 
(öýóç ôïõ áåñßïõ êáé ðßåóç ôïõ áåñßïõ Þ ç ôÜóç êáé óõ÷íüôçôá ôçò ðáñï÷Þò 
ñåýìáôïò) ìå ôéò ñõèìßóåéò ôçò óõóêåõÞò. Ïé óõíèÞêåò ñýèìéóçò ãéá ôç óõóêåõÞ 
áõôÞ áíáöÝñïíôáé óôçí åôéêÝôá.
ÏÐÑÓÏ×Ç: Ç óõóêåõÞ áõôÞ Ý÷åé ó÷åäéáóôåß ìüíï ãéá ìáãåßñåìá öáãçôïý êáé 
ðñïïñßæåôáé ãéá ïéêéáêÞ ÷ñÞóç óå åóùôåñéêü ÷þñï. Äåí èá ðñÝðåé íá 
÷ñçóéìïðïéåßôáé ãéá ïðïéïíäÞðïôå Üëëï óêïðü Þ ïðïéáäÞðïôå Üëëç åöáñìïãÞ, 
üðùò ãéá ìç ïéêéáêÞ ÷ñÞóç Þ óå åðáããåëìáôéêü ðåñéâÜëëïí Þ ãéá èÝñìáíóç 
÷þñùí.
Ìçí åðé÷åéñÞóåôå íá áíõøþóåôå Þ íá ìåôáêéíÞóåôå ôçí óõóêåõÞ ôñáâþíôáò ôç 
ëáâÞ ôçò ðüñôáò.
Ç óõóêåõÞ áõôÞ äåí åßíáé óõíäåäåìÝíç ìå äéÜôáîç áðïìÜêñõíóçò ôùí ðñïúüíôùí 
êáýóçò. ÐñÝðåé íá åãêáôáóôáèåß êáé íá óõíäåèåß óýìöùíá ìå ôïõò éó÷ýïíôåò 
êáíïíéóìïýò åãêáôáóôÜóåùí. Èá ðñÝðåé íá äïèåß éäéáßôåñç ðñïóï÷Þ óôéò ó÷åôéêÝò 
áðáéôÞóåéò ðïõ áöïñïýí ôïí åîáåñéóìü. (ìüíï ãéá óõóêåõÝò áåñßïõ) 
Áí ìåôÜ áðü 15 äåõôåñüëåðôá äåí Ý÷åé áíÜøåé ç åóôßá áåñßïõ, óôáìáôÞóôå ôç 
÷ñÞóç ôç äéÜôáîçò êáé áíïßîôå ôçí ðüñôá ôïõ èáëÜìïõ êáé/Þ ðåñéìÝíåôå 
ôïõëÜ÷éóôïí 1 ëåðôü ðñéí åðé÷åéñÞóåôå ðÜëé íá áíÜøåôå ôçí åóôßá áåñßïõ. (ìüíï 
ãéá óõóêåõÝò áåñßïõ)
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ÐñÝðåé íá ëáìâÜíïíôáé üëá ôá äõíáôÜ ìÝôñá ðñïóôáóßáò ãéá íá äéáóöáëßæåôáé ç 
áóöÜëåéÜ óáò. ÅðåéäÞ ôï ãõáëß ìðïñåß íá óðÜóåé, èá ðñÝðåé íá ðñïóÝ÷åôå êáôÜ ôïí 
êáèáñéóìü ôïõ, þóôå íá áðïöýãåôå íá ôï ÷áñÜîåôå. Áðïöýãåôå íá ÷ôõðÞóåôå ôï 
ãõáëß ìå áîåóïõÜñ.
Âåâáéùèåßôå üôé ôï êáëþäéï ñåýìáôïò äåí èá óõìðéåóôåß êáôÜ ôçí åãêáôÜóôáóç 
ôçò óõóêåõÞò. Áí Ý÷åé õðïóôåß æçìéÜ ôï êáëþäéï ñåýìáôïò, ãéá íá áðïöýãåôå 
êéíäýíïõò, áõôü ðñÝðåé íá áíôéêáôáóôáèåß áðü ôïí êáôáóêåõáóôÞ, ôïí 
áíôéðñüóùðü ôïõ ãéá ôå÷íéêÞ åîõðçñÝôçóç Þ Üëëá Üôïìá ìå ðáñüìïéá 
åîåéäßêåõóç.
¼ôáí åßíáé áíïéêôÞ ç ðüñôá ôïõ öïýñíïõ, ìçí áöÞíåôå ôá ðáéäéÜ íá áíåâáßíïõí 
óôçí ðüñôá Þ íá êÜèïíôáé ó' áõôÞ.
ÐñïåéäïðïéÞóåéò ãéá ôçí åãêáôÜóôáóç:
Ìç ÷ñçóéìïðïéÞóåôå ôç óõóêåõÞ ðñéí ïëïêëçñùèåß ç åãêáôÜóôáóÞ ôçò.
Ç óõóêåõÞ ðñÝðåé íá åãêáôáóôáèåß êáé íá ôåèåß óå ÷ñÞóç áðü åîïõóéïäïôçìÝíï 
ôå÷íéêü. Ï êáôáóêåõáóôÞò äåí åßíáé õðåýèõíïò ãéá ïðïéáäÞðïôå æçìéÜ ìðïñåß íá 
ðñïêëçèåß áðü ëáíèáóìÝíç ôïðïèÝôçóç êáé åãêáôÜóôáóç áðü ìç 
åîïõóéïäïôçìÝíá Üôïìá. 
¼ôáí áðïóõóêåõÜæåôå ôç óõóêåõÞ, âåâáéùèåßôå üôé äåí Ý÷åé õðïóôåß æçìéÜ êáôÜ ôç 
ìåôáöïñÜ. Óå ðåñßðôùóç ïðïéïõóäÞðïôå åëáôôþìáôïò, ìç ÷ñçóéìïðïéÞóåôå ôç 
óõóêåõÞ, áëëÜ áðåõèõíèåßôå áìÝóùò óôï åîïõóéïäïôçìÝíï ÓÝñâéò. ÅðåéäÞ ôá 
õëéêÜ ðïõ ÷ñçóéìïðïéïýíôáé ãéá ôç óõóêåõáóßá (íÜéëïí, óõíäåôÞñåò 
óõññáðôéêþí, öåëéæüë êëð.) ìðïñåß íá Ý÷ïõí åðéâëáâåßò åðéðôþóåéò óôá ðáéäéÜ, 
èá ðñÝðåé íá ôá óõëëÝãåôå êáé íá ôá áðïìáêñýíåôå Üìåóá. 
ÐñïóôáôÝøôå ôç óõóêåõÞ óáò áðü ôéò áôìïóöáéñéêÝò åðéäñÜóåéò. Ìçí ôçí áöÞíåôå 
åêôåèåéìÝíç óôéò åðéäñÜóåéò üðùò Þëéï, âñï÷Þ, ÷éüíé êëð. 
Ôá õëéêÜ ðïõ ðåñéâÜëëïõí ôç óõóêåõÞ (íôïõëÜðé) ðñÝðåé íá ìðïñïýí íá áíôÝ÷ïõí 
èåñìïêñáóßåò ôïõëÜ÷éóôïí 100°C. 
ÊáôÜ ôç äéÜñêåéá ôçò ÷ñÞóçò:
 ¼ôáí ÷ñçóéìïðïéÞóåôå ôï öïýñíï óáò ãéá ðñþôç öïñÜ, èá ðñïêýøåé êÜðïéá ïóìÞ 
áðü ôá ìïíùôéêÜ õëéêÜ êáé ôéò áíôéóôÜóåéò èÝñìáíóçò. Ãéá ôï ëüãï áõôü, ðñéí 
÷ñçóéìïðïéÞóåôå ôï öïýñíï óáò, ÷ñçóéìïðïéÞóôå ôïí ÷ùñßò ðåñéå÷üìåíá óôç 
ìÝãéóôç èåñìïêñáóßá ãéá 45 ëåðôÜ. Óõã÷ñüíùò ÷ñåéÜæåôáé íá áåñßæåôå óùóôÜ ôï 
ðåñéâÜëëïí óôï ïðïßï åßíáé åãêáôåóôçìÝíïò ï öïýñíïò.
ÊáôÜ ôç ÷ñÞóç, ïé åîùôåñéêÝò êáé åóùôåñéêÝò åðéöÜíåéåò ôïõ öïýñíïõ áðïêôïýí 
õøçëÞ èåñìïêñáóßá. Åíþ áíïßãåôå ôçí ðüñôá ôïõ öïýñíïõ, óôáèåßôå ëßãï ðßóù ãéá 
íá áðïöýãåôå ôïí êáõôü áôìü ðïõ åîÝñ÷åôáé áðü ôï öïýñíï. ºóùò õðÜñîåé 
êßíäõíïò åãêáõìÜôùí.
Ìç äéáôçñåßôå åýöëåêôá Þ êáýóéìá åßäç, ìÝóá Þ êïíôÜ óôç óõóêåõÞ üôáí áõôÞ 
÷ñçóéìïðïéåßôáé.
×ñçóéìïðïéåßôå ðÜíôá ãÜíôéá öïýñíïõ ãéá íá áðïìáêñýíåôå óêåýç öáãçôïý áðü ôï 
öïýñíï Þ íá ôá ôïðïèåôåßôå óå áõôüí.
Ìçí áöÞíåôå ôç óõóêåõÞ ìáãåéñÝìáôïò üôáí ìáãåéñåýåôå ìå ëßðïò Þ ëÜäé. Ìðïñåß 
íá áíáöëåãïýí óå ðåñßðôùóç õðåñèÝñìáíóçò. ÐïôÝ ìçí ðñïóðáèÞóåôå íá 
êáôáðïëåìÞóåôå ìå íåñü ôéò öëüãåò áðü ëÜäé ðïõ êáßãåôáé. Êáëýøôå ôçí êáôóáñüëá 
Þ ôï ôçãÜíé ìå ôï êáðÜêé ôïõ ãéá íá êáôáðíßîåôå ôç öëüãá êáé áðåíåñãïðïéÞóôå ôç 
óõóêåõÞ ìáãåéñÝìáôïò. 
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Λειτουργίες του φούρνου

Φως φούρνου

* Οι λειτουργίες του φούρνου σας μπορεί να διαφέρουν, ανάλογα με το μοντέλο του προϊόντος που
 κατέχετε.

Θα ανάψει μόνο το φως του φούρνου και παραμένει αναμμένο σε όλες τις λειτουργίες 
μαγειρέματος.

Λειτουργία Απόψυξης

Θα ανάψουν οι προειδοποιητικές λυχνίες του φούρνου και θα αρχίσει να λειτουργεί ο 
ανεμιστήρας.

Για να χρησιμοποιήσετε τη λειτουργία απόψυξης, τοποθετήστε το φαγητό που θέλετε να 
αποψύξετε μέσα στο φούρνο σε μια σχάρα τοποθετημένη στην τρίτη υποδοχή από το κάτω μέρος. 
Συνιστάται να τοποθετείτε ένα δίσκο φούρνου κάτω από τα τρόφιμα που αποψύχονται, για να 
συλλέγετε το νερό που προέρχεται από την τήξη του πάγου. Αυτή η λειτουργία δεν μαγειρεύει ή 
ψήνει τα τρόφιμα, απλά βοηθά την απόψυξή τους.

Λειτουργία Ταχυθερμαντήρα με ανεμιστήρα (Τούρμπο)

Θα ανάψουν η λυχνία θερμοστάτη και οι προειδοποιητικές λυχνίες του φούρνου και θα αρχίσει να 
λειτουργεί η κυκλική αντίσταση και ο ανεμιστήρας.
Η λειτουργία ταχυθερμαντήρα με ανεμιστήρα κατανέμει ομοιόμορφα τη θερμότητα στο φούρνο. 
Όλα τα φαγητά σε όλες τις θέσεις στο φούρνο θα μαγειρευτούν ομοιόμορφα. Συνιστάται να 
προθερμάνετε το φούρνο για περίπου 10 λεπτά.

Λειτουργία Στατικού μαγειρέματος

Θα ανάψουν η λυχνία θερμοστάτη και οι προειδοποιητικές λυχνίες του φούρνου και θα αρχίσουν 
να λειτουργούν οι κάτω και πάνω αντιστάσεις.
Η λειτουργία στατικού μαγειρέματος θερμαίνει με τρόπο ώστε να εξασφαλίζεται ομοιόμορφο 
μαγείρεμα στην κάτω και πάνω πλευρά του φαγητού. Αυτή η λειτουργία είναι ιδανική για να 
παρασκευάζετε γλυκά ζύμης, κέικ, μακαρόνια φούρνου, λαζάνια και πίτσα. Συνιστάται 
προθέρμανση του φούρνου για 10 λεπτά και είναι καλό με αυτή τη λειτουργία να μαγειρεύετε 
μόνο σε μια θέση του φούρνου τη φορά.

Λειτουργία Ανεμιστήρα

Θα ανάψουν η λυχνία θερμοστάτη και οι προειδοποιητικές λυχνίες του φούρνου και θα αρχίσουν 
να λειτουργούν η κάτω και πάνω αντίσταση μαζί με τον ανεμιστήρα.
Με τη λειτουργία αυτή επιτυγχάνετε πολύ καλά αποτελέσματα στο ψήσιμο γλυκών ζύμης. Το 
μαγείρεμα γίνεται από την κάτω και πάνω αντίσταση στο φούρνο, με τον ανεμιστήρα να 
προσφέρει κυκλοφορία του αέρα, πράγμα που θα ψήσει το φαγητό σε ένα μικρό βαθμό παρόμοια 
με το γκριλ. Συνιστάται να προθερμάνετε το φούρνο για περίπου 10 λεπτά.



    Λειτουργία Πίτσας

Θα ανάψουν η λυχνία θερμοστάτη και οι προειδοποιητικές λυχνίες του φούρνου και θα αρχίσουν 
να λειτουργούν η κυκλική αντίσταση και η κάτω αντίσταση μαζί με τον ανεμιστήρα.

Η λειτουργία ανεμιστήρα και κάτω αντίστασης είναι ιδανικό για ψήσιμο φαγητών όπως η πίτσα, 
ομοιόμορφα σε σύντομο χρόνο. Ενώ ο ανεμιστήρας κατανέμει ομοιόμορφα τη θερμότητα στο 
φούρνο, η κάτω αντίσταση εξασφαλίζει το ψήσιμο της ζύμης.

Λειτουργία Γκριλ με ανεμιστήρα

Λειτουργία Διπλού γκριλ με ανεμιστήρα

Λειτουργία Γκριλ - ανεμιστήρα και σούβλας κοτόπουλου

Θα ανάψουν η λυχνία θερμοστάτη και οι προειδοποιητικές λυχνίες του φούρνου και θα αρχίσουν 
να λειτουργούν η αντίσταση γκριλ και ο ανεμιστήρας.
Η λειτουργία είναι ιδανική για μαγείρεμα στο γκριλ τροφίμων μεγαλύτερου πάχους. Να 
χρησιμοποιείτε τις πάνω θέσεις στο φούρνο. Με ένα πινέλο, αλείψτε ελαφρά με λάδι τη σχάρα για 
να μην κολλήσουν τα φαγητά και τοποθετήστε τα φαγητά στο κέντρο της σχάρας. Πάντα να 
τοποθετείτε ένα δίσκο από κάτω για να συλλέγετε τυχόν λάδι ή λίπος που στάζει.

Προειδοποίηση: Κατά το ψήσιμο στο γκριλ, η πόρτα του φούρνου πρέπει να είναι κλειστή και η 
θερμοκρασία του φούρνου θα πρέπει να ρυθμίζεται στους 190°C.

Θα ανάψουν η λυχνία θερμοστάτη και οι προειδοποιητικές λυχνίες του φούρνου και θα αρχίσουν 
να λειτουργούν η αντίσταση γκριλ και η πάνω αντίσταση μαζί με τον ανεμιστήρα.
Αυτή η λειτουργία χρησιμοποιείται για πιο γρήγορο ψήσιμο στο γκριλ τροφίμων μεγαλύτερου 
πάχους και για κάλυψη μεγαλύτερης επιφάνειας. Θα ανάψουν και οι πανω αντιστάσεις και η 
αντίσταση γκριλ μαζί με τον ανεμιστήρα, για να εξασφαλιστεί ομοιόμορφο μαγείρεμα. 
Χρησιμοποιήστε τις πάνω θέσεις του φούρνου. Με ένα πινέλο, αλείψτε ελαφρά με λάδι τη σχάρα 
για να μην κολλήσουν τα φαγητά και τοποθετήστε τα φαγητά στο κέντρο της σχάρας. Πάντα να 
τοποθετείτε ένα δίσκο από κάτω για να συλλέγετε τυχόν λάδι ή λίπος που στάζει. Συνιστάται να 
προθερμάνετε το φούρνο για περίπου 10 λεπτά.

Προειδοποίηση: Κατά το ψήσιμο στο γκριλ, η πόρτα του φούρνου πρέπει να είναι κλειστή και η
θερμοκρασία του φούρνου θα πρέπει να ρυθμίζεται στους 190°C.

Θα ανάψουν η λυχνία θερμοστάτη και οι προειδοποιητικές λυχνίες του φούρνου και θα αρχίσουν 
να λειτουργούν η αντίσταση γκριλ, ο ανεμιστήρας και η σούβλα.
Η λειτουργία είναι ιδανική για μαγείρεμα στο γκριλ τροφίμων μεγαλύτερου πάχους στο γκριλ και 
για ψήσιμο ολόκληρου κοτόπουλου. Για το ψήσιμο στο γκριλ: χρησιμοποιήστε τις πάνω θέσεις του 
φούρνου. Με ένα πινέλο, αλείψτε ελαφρά με λάδι τη σχάρα για να μην κολλήσουν τα φαγητά και 
τοποθετήστε τα φαγητά στο κέντρο της σχάρας. Πάντα να τοποθετείτε ένα δίσκο από κάτω για να 
συλλέγετε τυχόν λάδι ή λίπος που στάζει. Για ψήσιμο ολόκληρου κοτόπουλου: ανατρέξτε στο 
τμήμα των αξεσουάρ του φούρνου. Συνιστάται να προθερμάνετε το φούρνο για περίπου 10 λεπτά.

Προειδοποίηση: Κατά το ψήσιμο στο γκριλ, η πόρτα του φούρνου πρέπει να είναι κλειστή και η 
θερμοκρασία του φούρνου θα πρέπει να ρυθμίζεται στους 190°C.



HANDANG
4.8.     UTILISATION DE LA MINUTERIE NUMÉRIQUE
Το μοντέλο  865 ALG είναι εξοπλισμένο με δίσκο (ταψί) βάθους 80 mm. Για αποδοτική χρήση τοποθετείτε το δίσκο στην 3η θέση. Ο δίσκος 80 mm δεν θα πρέπει να χρησιμοποιείται στην 1η (τη χαμηλότερη) θέση. 
Δεν συνιστάται μαγείρεμα με δύο δίσκους των 80 mm ταυτόχρονα.
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G30 28-30mbar  5.8 kW

 418 g/h  Κατηγορία: 

II2H3B/P            

GR     Κατηγορίας 1

NG

G20 20 

mbar

LPG

G30 28-

30 mbar

ΤΑΦΕΙΑ ΚΑΥΣΤΗΡΑ

Εγχυτήρας (1/100 mm) 115 85

Ονομαστική (KW) 2,75 3

ΚΑΤΑΝΑΛΩΣΗ ΣΤΗΝ 1h 261,9 l/h 218,1 g/h

MEDIUM ΚΑΥΣΤΗΡΑ

Εγχυτήρας (1/100 mm) 97 65

Ονομαστική (KW) 1,75 1,75

ΚΑΤΑΝΑΛΩΣΗ ΣΤΗΝ 1h 166,7 l/h 127,2 g/h

Εθεδρικό καυζηήρα

Εγχυτήρας (1/100 mm) 72 50

Ονομαστική (KW) 1 1

ΚΑΤΑΝΑΛΩΣΗ ΣΤΗΝ 1h 95,2 l/h 72,7 g/h



GMX34501

Жщπњш

Μοντέλο

Τύπος φούρνου ΗΛΕΚΤΡΙΚΟΣ

Μάζα kg 47(+/-2)

Δείκτης ενεργειακής απόδοσης - συμβατικός 116,7

Δείκτης ενεργειακής απόδοσης - με ανεμιστήρα 103,6

Ενεργειακή Κλάση A

Κατανάλωση ενέργειας (ηλεκτρισμός) - συμβατικός kWh/κύκλο 0,98

Κατανάλωση ενέργειας (ηλεκτρισμός) - με ανεμιστήρα kWh/κύκλο 0,87

Πλήθος θαλάμων 1

Πηγή θέρμανσης ΗΛΕΚΤΡΙΚΟΣ

Όγκος l 69

Ѕֳ ֲ―ֱ ґ  ַ ґ ִ πўґ ֱ  ְ ֳ ќќґ πַ ֽ ўюֲші ќю ֲґ  9b و�ھيىھي 

Συμβουλές Εξοικονόμησης Ενέργειας

Φούρνος

- Μαγειρεύετε τα φαγητά μαζί, εάν είναι εφικτό.

- Διατηρήστε σύντομο χρόνο προθέρμανσης.

- Μην παρατείνετε τον χρόνο μαγειρέματος.

- Μην ξεχάσετε να απενεργοποιήσετε τον φούρνο μετά την ολοκλήρωση του μαγειρέματος.

- Μην ανοίξετε την πόρτα του φούρνου κατά τη διάρκεια του μαγειρέματος.



Μάρκα

Μοντέλο

Τύπος πλάκας εστιών Συνδυασμένη

Πλήθος ζωνών μαγειρέματος 4

Τεχνολογία θέρμανσης-1 Αερίου

Μέγεθος-1 cm Βοηθητική

Ενεργειακή απόδοση-1 % Χ/Ε

Τεχνολογία θέρμανσης-2 Αερίου

Μέγεθος-2 Ημιταχεία

Ενεργειακή απόδοση-2 % 59,0

Τεχνολογία θέρμανσης-3 Αερίου

Μέγεθος-3 Ταχεία

Ενεργειακή απόδοση-3 % 57,0

Τεχνολογία θέρμανσης-4 Ηλεκτρική εστία

Μέγεθος-4 cm Ø18,0

Κατανάλωση ενέργειας-4 Wh/kg 193,0

Κατανάλωση ενέργειας της πλάκας εστιών Wh/kg 193,0

Ενεργειακή απόδοση της πλάκας εστιών % 58,0

Συμβουλές Εξοικονόμησης Ενέργειας

Πλάκα εστιών

- Χρησιμοποιείτε σκεύη με επίπεδη επιφάνεια.

- Χρησιμοποιείτε σκεύη με κατάλληλο μέγεθος.

- Χρησιμοποιείτε σκεύη με καπάκι.

- Ελαχιστοποιήστε την ποσότητα υγρού ή λίπους.

- Όταν το υγρό αρχίζει να βράζει, μειώστε τη ρύθμιση.

Αυτή η πλάκα εστιών συμμορφώνεται με το EN 60350-2, EN 30-2-1

GMX34501
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Δήλωση συμμόρφωσης
Δηλώνουμε ότι τα προϊόντα μας πληρούν τις εφαρμόσιμες Ευρωπαϊκές Οδηγίες, Αποφάσεις και Κανονισμούς, καθώς και τις απαιτήσεις που περιέχονται στα πρότυπα όπου γίνεται αναφορά.
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